
LUNCH BUFFET MENU



Red cabbage / Bắp cải  t ím 
French beans / Đậu Pháp  
Sweet corn / Ngô ngọt  
Carrot  / Cà rốt   
Cucumber / Dưa chuột
Cherry tomato / Cà chua bi
Broccol i  / Lơ xanh
Red onion / Hành tây t ía
Red kidney beans / Đậu đỏ
Ol ives / Ô l iu

P L A T T E R S

S A L A D  B A R / X A  L Á T  T Ự  C H Ọ N   
Green lo lo Lettuce / Xà lách xanh xoăn 
Ice berg let tuce / Xà lách băng 
Spinach / Rau chân v ị t
Micro mix / Rau mầm cải  

C O N D I M E N T S /  C Á C  L O Ạ I  R A U  C Ủ  Ă N  K È M

H O M E M A D E  D R E S S I N G /  C Á C  L O Ạ I  S Ố T  

Vinaigret te / Dầu Dấm 
Japanese Soya dress ing / Xì  dầu Nhật
Caesar dress ing / Sốt Cearsar
Vietnamese f ish sauce dress ing / Sốt chua ngọt 

R E A D Y  M I X  S A L A D  /  X A  L Á T  T R Ộ N  S Ẵ N  

Beetroot and orange salad with walnut / Sa lát  củ dền đỏ cùng cam vàng và hạt óc chó 
Green papaya & dr ied beef / Nộm đu đủ th ị t  bò khô
Avocado salad with chery tomato and cheese(V) / Xa lát  quả bơ và cà chua cùng pho mai 
Potato and peas sa lad with bacon / Xa lát  khoai  tây với  dậu hà lan và th ị t  nguội
Chickpea salad(V) / Xa lát  đậu ngựa

D A I L Y  C H E E S E  R O T A T I O N /  P H Ô  M A I  T H A Y  Đ Ổ I  T H E O
N G À Y  

Two kind of hard and one soft(V) / Hai  loại  phô mai cứng và một phô mai bò mềm

MENU
MONDAY



Asorted sushi  / Các loại  cơm cuộn Sashimi 
Salmon sashimi / Gỏi  cá hồi
Tuna Sashimi / Gỏi  cá ngừ
Herr ing f ish / Cá t r ích ép t rứng

P L A T T E R S

P A S T A  /  Q U Ầ Y  M Ỳ  Ý  
Dai ly three k ind of pasta rotat ion / Hằng ngày ba loại  mỳ thay đổi  
Minimum three k ind of pasta sauce rotat ion/ Tối  th iểu ba loại  sốt  theo ngày 

S E A F O O D  O N  I C E  &  S U S H I  S A S H I M I  /  Q U Ầ Y  H Ả I  S Ả N  V À
G Ỏ I  C Ơ M  C U Ộ N

H E A T T I N G  L A M P /  C Á C  M Ó N  Đ Ể  Đ È N  N Ó N G
Seafood Spr ing ro l ls  / Nem hải  sản chiên
Prawn Cracker / Phồng tôm

A S I A N  D I S H /  C Á C  M Ó N  Ă N  Á  
Steamed r ice(V) / Cơm trắng
Hokkien mee noodle with beef / Mỳ t rứng xào bò 
Sauteed bok choy(V) / Rau cải  ch íp xào
Kungpao chicken with co lor fu l  vegetable / Gà xào chua cay k iểu Trung Hoa
Steam local  cat f ish with super soy a sauce / Cá lăng hấp x ì  dầu k iểu Hồng Kong 

W E S T E R N  D I S H /  C Á C  M Ó N  Â U
Beef st roganoff  / Thị t  bò nấu kiểu Nga 
Gr i l led oyster  with cheese / Hàu nướng pho mai
Eggplant and chick pea stewed(V) / Cà t ím và đậu gà hầm 

MENU
MONDAY

B B Q  S T A T I O N /  Q U Ầ Y  N Ư Ớ N G  
Beef topblade / Nạc lõ i  va i  bò nướng 
Sl iced pork bel ly / Ba chỉ  heo nướng
Chicken or pork sausage / Xúc x ích gà hoặc lợn nướng
Gr i l led prawn / Tôm nướng
Mar inated Squid / Mực nướng



Two kind of broth:  sp icy and non spicy with dai ly rotat ion prote in i tem: meat,  seafood / 2 loại  nước dùng cay và không
cay với  các món đạm luân chuyển hàng ngày: th ị t ,  hải  sản. 
Select ion of  noodle:  red f lat  noodle,  f resh noodle,  g lass noodle.  Vegetables:  mushroom, cabbage… / Lựa chọn các loại
mì:  mì dẹt đỏ, mì tươi ,  mì thủy t inh. Các loại  rau: nấm, bắp cải…

Lime / Chanh 
Cor iander / Rau mùi
Mint / Rau bạc hà
Basi l  / Rau húng 
Chi l i  / Ớt 
F ish sauce / Nước mắm 
Soy sauce / Xì  dầu

P L A T T E R S

N O O D L E  A N D  S O U P /  Q U Ầ Y  M Ỳ  N Ư Ớ C  V À  S Ú P  
Hot and sour seafood soup / Súp hải  sản chua cay 

H O T  P O T / Q U Ầ Y  L Ẩ U  

C A R V I N G  S T A T I O N /  Q U Ầ Y  T H Ị T  B Ỏ  L Ò  
Roasted whole ch icken with soy a / Gà quay x ì  dầu
Soy a chi l i  gar l i c  sauce / Sốt x ì  dầu tỏ i  ớt  
P icked vegetable / Rau củ muối chua 

B R E A D  S T A T I O N ( V )
Rye bread(loaf) / Bánh mỳ lúa mạch đen
Whole meal bread(loaf) / Bánh mỳ nguyên cám
Foccac ia with o l ive / Bánh mỳ kiểu Ý với  quả ô lưu
Mini  baguette / Bánh mỳ chuột 
Herb ro l l  / Bánh mỳ t ròn lá thơm 
Long bagguette / Bánh mỳ dài
Sal ted Butter  / Bơ mặn 
Unsal ted Butter  /Bơ nhạt
Extra v i rg in o l ive o i l  / Dầu ô lưu 
Ol ive tapenas / Quả ô lưu nghiền 

MENU
MONDAY



P L A T T E R S

D E S S E R T S /  Q U Ầ Y  T R Á N G  M I Ệ N G ( V )
Black sesame cake / Bánh vừng đen
Raspberry miror  mousse / Bánh kem mềm vị  quả mâm xôi  
Fru i t  tar t  / Bánh nướng hoa quả
Vani l la panna cotta / Bánh va n i  la 
Haiwainan cake / Bánh dứa và ca ra men 
Double chocolate / Bánh sô co la hai  loạ i  
Apple mi l le feui l le cake / Bánh táo ngàn lớp 
Dai ly se lect ion Newzealand ice cream / Các loại  kem theo ngày Niu z i  Lân 
Select ion local  sweet soup(5kind)/ Các loại  chè Việt  Nam( 5 loại)

S L I C E  S E A S O N A L  F R U I T /  H O A  Q U Ả  T H Á I  L Á T  T H E O  M Ù A
( V )
Watermelon / Dưa hấu
Dragon f ru i ts  / Thanh long
Pineapple / Dứa
Rock melon / Dưa vàng 

S E A S O N A L  W H O L E  F R U I T /  N G U Y Ê N  Q U Ả  T H E O  M Ù A ( V )  
Rambutan whole / Chôm chôm
Plum / Mận
Mandar in / Quýt
Longan / Nhãn 

MENU
MONDAY



Red cabbage / Bắp cải  t ím 
French beans / Đậu Pháp  
Sweet corn / Ngô ngọt  
Carrot  / Cà rốt   
Cucumber / Dưa chuột
Cherry tomato / Cà chua bi
Broccol i  / Lơ xanh
Red onion / Hành tây t ía
Red kidney beans / Đậu đỏ
Ol ives / Ô l iu

P L A T T E R S

S A L A D  B A R / X A  L Á T  T Ự  C H Ọ N   
Green lo lo Lettuce / Xà lách xanh xoăn 
Ice berg let tuce / Xà lách băng 
Spinach / Rau chân v ị t
Micro mix / Rau mầm cải  

C O N D I M E N T S /  C Á C  L O Ạ I  R A U  C Ủ  Ă N  K È M

H O M E M A D E  D R E S S I N G /  C Á C  L O Ạ I  S Ố T  

Vinaigret te / Dầu Dấm 
Japanese Soya dress ing / Xì  dầu Nhật
Caesar dress ing / Sốt Cearsar
Vietnamese f ish sauce dress ing / Sốt chua ngọt 

R E A D Y  M I X  S A L A D  /  X A  L Á T  T R Ộ N  S Ẵ N  

Lotus root with prawn and pork meat / Nộm ngó sen tôm th ị t
Waldorf  sa lad (V) / Xa lát  táo và các loại  hạt
Red bean salad (V) / Xa lát  đậu đỏ 
Nico ise sa lad with tuna / Xa lat  Nico ise với  cá ngừ
Morning g lory with crab meat sa lad / Nộm rau muống với  th ị t  cua 

D A I L Y  C H E E S E  R O T A T I O N /  P H O  M A I  T H A Y  Đ Ổ I  T H E O
N G À Y  

Two kind of hard and one soft(V) / Hai  loại  phô mai cứng và một phô mai bò mềm

MENU
TUESDAY



Asorted sushi  / Các loại  cơm cuộn Sashimi 
Salmon sashimi / Gỏi  cá hồi
Tuna Sashimi / Gỏi  cá ngừ
Herr ing f ish / Cá t r ích ép t rứng

P L A T T E R S

P A S T A  /  Q U Ầ Y  M Ỳ  Ý  
Dai ly three k ind of pasta rotat ion / Hằng ngày ba loại  mỳ thay đổi  
Minimum three k ind of pasta sauce rotat ion/ Tối  th iểu ba loại  sốt  theo ngày 

S E A F O O D  O N  I C E  &  S U S H I  S A S H I M I  /  Q U Ầ Y  H Ả I  S Ả N  V À
G Ỏ I  C Ơ M  C U Ộ N

H E A T T I N G  L A M P /  C Á C  M Ó N  Đ Ể  Đ È N  N Ó N G
Sweet potato (V) / Khoai  lang kén
Rice Cracker (V) / Bánh đa 

A S I A N  D I S H /  C Á C  M Ó N  Ă N  Á  
Steamed r ice(V) / Cơm trắng
Wok f r ied f resh noodle with vegetable(V) / Phở xào xào rau củ
Steam green cabbage with g inger(V) / Cải  mèo luộc gừng 
Wok f r ied beef with b lack pepper sauce / Bò xào t iêu đen 
Gr i l led oyster  with onion / Hàu nướng mỡ hành

W E S T E R N  D I S H /  C Á C  M Ó N  Â U
BBQ pork r ib / Sườn heo nướng sốt BBQ
Chicken escalop with jus / Lườn gà áp chảo sốt th ị t  
Stew lent i l  and quinoa (V) / Đậu lăng hầm cùng hạt quinao 

MENU
TUESDAY

B B Q  S T A T I O N /  Q U Ầ Y  N Ư Ớ N G  
Beef nuckle / Nạc lõ i  va i  bò nướng 
Sl iced pork bel ly / Ba chỉ  heo nướng
Chicken or pork sausage / Xúc x ích gà hoặc lợn nướng
Gr i l led prawn / Tôm nướng
Baby Octopus / Bạch tuộc nướng



Two kind of broth:  sp icy and non spicy with dai ly rotat ion prote in i tem: meat,  seafood / 2 loại  nước dùng cay và không
cay với  các món đạm luân chuyển hàng ngày: th ị t ,  hải  sản. 
Select ion of  noodle:  red f lat  noodle,  f resh noodle,  g lass noodle.  Vegetables:  mushroom, cabbage… / Lựa chọn các loại
mì:  mì dẹt đỏ, mì tươi ,  mì thủy t inh. Các loại  rau: nấm, bắp cải…

Lime / Chanh 
Cor iander / Rau mùi
Mint / Rau bạc hà
Basi l  / Rau húng 
Chi l i  / Ớt 
F ish sauce / Nước mắm 
Soy sauce / Xì  dầu

P L A T T E R S

N O O D L E  A N D  S O U P /  Q U Ầ Y  M Ỳ  N Ư Ớ C  V À  S Ú P  
Carrot  soup (V) / Súp củ cà rốt  

H O T  P O T / Q U Ầ Y  L Ẩ U  

C A R V I N G  S T A T I O N /  Q U Ầ Y  T H Ị T  B Ỏ  L Ò  
Oven baked lamb shoulder / Vai  cừu bỏ lò 
Pepper sauce / Sốt t iêu đen 
Roasted potato / Khoai  tây bỏ lò 

B R E A D  S T A T I O N ( V )
Rye bread(loaf) / Bánh mỳ lúa mạch đen
Whole meal bread(loaf) / Bánh mỳ nguyên cám
Foccac ia with o l ive / Bánh mỳ kiểu Ý với  quả ô lưu
Mini  baguette / Bánh mỳ chuột 
Herb ro l l  / Bánh mỳ t ròn lá thơm 
Long bagguette / Bánh mỳ dài
Sal ted Butter  / Bơ mặn 
Unsal ted Butter  /Bơ nhạt
Extra v i rg in o l ive o i l  / Dầu ô lưu 
Ol ive tapenas / Quả ô lưu nghiền 

MENU
TUESDAY



P L A T T E R S

D E S S E R T S /  Q U Ầ Y  T R Á N G  M I Ệ N G ( V )
Pandan cheese cake / Bánh pho mai lá dứa 
Mango mir ror  mousse / Bánh kem mềm vị  xoài  
Walnut p íe / Bánh v ị  chanh nướng
Red f ru i t  homemade yoghurt  / Sữa chua hoa quả đỏ 
Caramel izer  mir row cake / Bánh ca ra men 
Lychee and aleo vera mousse / Bánh quả vải  và v ị  lô hội
Brownies cake / Bánh sô cô la 
Dai ly se lect ion New zea land ice cream / Các loại  kem theo ngày Niu z i  Lân 
Select ion local  sweet soup / Các loại  chè Việt  Nam( 5 loại)

S L I C E  S E A S O N A L  F R U I T /  H O A  Q U Ả  T H Á I  L Á T  T H E O  M Ù A
( V )
Watermelon / Dưa hấu
Dragon f ru i ts  / Thanh long
Pineapple / Dứa
Rock melon / Dưa vàng 

S E A S O N A L  W H O L E  F R U I T /  N G U Y Ê N  Q U Ả  T H E O  M Ù A ( V )  
Rambutan whole / Chôm chôm
Plum / Mận
Mandar in / Quýt
Longan / Nhãn 

MENU
TUESDAY



Red cabbage / Bắp cải  t ím 
French beans / Đậu Pháp  
Sweet corn / Ngô ngọt  
Carrot  / Cà rốt   
Cucumber / Dưa chuột
Cherry tomato / Cà chua bi
Broccol i  / Lơ xanh
Red onion / Hành tây t ía
Red kidney beans / Đậu đỏ
Ol ives / Ô l iu

P L A T T E R S

S A L A D  B A R / X A  L Á T  T Ự  C H Ọ N   
Green lo lo Lettuce / Xà lách xanh xoăn 
Ice berg let tuce / Xà lách băng 
Spinach / Rau chân v ị t
Micro mix / Rau mầm cải  

C O N D I M E N T S /  C Á C  L O Ạ I  R A U  C Ủ  Ă N  K È M

H O M E M A D E  D R E S S I N G /  C Á C  L O Ạ I  S Ố T  

Vinaigret te / Dầu Dấm 
Japanese Soya dress ing / Xì  dầu Nhật
Caesar dress ing / Sốt Cearsar
Vietnamese f ish sauce dress ing / Sốt chua ngọt 

R E A D Y  M I X  S A L A D  /  X A  L Á T  T R Ộ N  S Ẵ N  

Royal  vegetable and shr imp s lad / Nộm rau t iến vua với  tôm 
Gado gado salad (V) / Xa lát  rau củ t rần với  sốt  lạc
Chicken and cabbage salad / Nộm gà bắp cải  
Jamaica sweet potato sa lad with egg(V) / Xa lát  khoai  lang với  t rứng
Wakame and tobiko with sesame dress ing / Nộm rong biển t rứng cua và sốt mè rang 

D A I L Y  C H E E S E  R O T A T I O N /  P H O  M A I  T H A Y  Đ Ổ I  T H E O
N G À Y  

Two kind of hard and one soft(V) / Hai  loại  phô mai cứng và một phô mai bò mềm

MENU
WEDNESDAY



Asorted sushi  / Các loại  cơm cuộn Sashimi 
Salmon sashimi / Gỏi  cá hồi
Tuna Sashimi / Gỏi  cá ngừ
Herr ing f ish / Cá t r ích ép t rứng

P L A T T E R S

P A S T A  /  Q U Ầ Y  M Ỳ  Ý  
Dai ly three k ind of pasta rotat ion / Hằng ngày ba loại  mỳ thay đổi  
Minimum three k ind of pasta sauce rotat ion/ Tối  th iểu ba loại  sốt  theo ngày 

S E A F O O D  O N  I C E  &  S U S H I  S A S H I M I  /  Q U Ầ Y  H Ả I  S Ả N  V À
G Ỏ I  C Ơ M  C U Ộ N

H E A T T I N G  L A M P /  C Á C  M Ó N  Đ Ể  Đ È N  N Ó N G
Vegetable Spr ing ro l ls  (V) / Nem rau chiên
Prawn Cracker / Phồng tôm

A S I A N  D I S H /  C Á C  M Ó N  Ă N  Á  
Steamed r ice (V) / Cơm trắng
Wok f r ied vermicel l i  wi th crab meat / Miến xào th ị t  cua 
Wok f r ied pumpkin with gar l i c(V) / Bí  đỏ xào tỏ i  
Wok f r ied mix seafood with ce lery / Hải  sản xào cần tây 
Mar inated local  cat  f i sh with galangar and tumer ic  / Cá lăng nướng giềng nghệ

W E S T E R N  D I S H /  C Á C  M Ó N  Â U
Steam black musel  with white wine and herb / Vẹm đen t rần rượu vang t rắng và lá thơm 
Oven baked pork tender lo in with mushroom gravy / Thăn lợn bỏ lò sốt nấm 
Red lent i l ,  eggplant and potato stew (V) / Đậu lăng đỏ, cà t ím và khoai  tây hầm 

MENU
WEDNESDAY

B B Q  S T A T I O N /  Q U Ầ Y  N Ư Ớ N G  
Beef nuckle / Nạc lõ i  va i  bò nướng 
Sl iced pork bel ly / Ba chỉ  heo nướng
Chicken or pork sausage / Xúc x ích gà hoặc lợn nướng
Gr i l led prawn / Tôm nướng
Mar inated Squid / Mực nướng



Two kind of broth:  sp icy and non spicy with dai ly rotat ion prote in i tem: meat,  seafood / 2 loại  nước dùng cay và không
cay với  các món đạm luân chuyển hàng ngày: th ị t ,  hải  sản. 
Select ion of  noodle:  red f lat  noodle,  f resh noodle,  g lass noodle.  Vegetables:  mushroom, cabbage… / Lựa chọn các loại
mì:  mì dẹt đỏ, mì tươi ,  mì thủy t inh. Các loại  rau: nấm, bắp cải…

Lime / Chanh 
Cor iander / Rau mùi
Mint / Rau bạc hà
Basi l  / Rau húng 
Chi l i  / Ớt 
F ish sauce / Nước mắm 
Soy sauce / Xì  dầu

P L A T T E R S

N O O D L E  A N D  S O U P /  Q U Ầ Y  M Ỳ  N Ư Ớ C  V À  S Ú P  
Crab meat and mushroom soup / Súp th ị t  cua với  nấm 

H O T  P O T / Q U Ầ Y  L Ẩ U  

C A R V I N G  S T A T I O N /  Q U Ầ Y  T H Ị T  B Ỏ  L Ò  
Oven baked lamb shoulder / Vai  cừu bỏ lò 
Pepper sauce / Sốt t iêu đen 
Roasted potato / Khoai  tây bỏ lò 

B R E A D  S T A T I O N ( V )
Rye bread(loaf) / Bánh mỳ lúa mạch đen
Whole meal bread(loaf) / Bánh mỳ nguyên cám
Foccac ia with o l ive / Bánh mỳ kiểu Ý với  quả ô lưu
Mini  baguette / Bánh mỳ chuột 
Herb ro l l  / Bánh mỳ t ròn lá thơm 
Long bagguette / Bánh mỳ dài
Sal ted Butter  / Bơ mặn 
Unsal ted Butter  /Bơ nhạt
Extra v i rg in o l ive o i l  / Dầu ô lưu 
Ol ive tapenas / Quả ô lưu nghiền 

MENU
WEDNESDAY



P L A T T E R S

D E S S E R T S /  Q U Ầ Y  T R Á N G  M I Ệ N G ( V )
Pomegranate mouse cake / Bánh quả lựu
Pass ion f ru i t  mir ror  mousse / Bánh kem mềm vị  chanh leo 
Chocolate tar t  / Bánh nướng v ị  sô cô la
Choux crumble cake / Bánh kem giòn 
Cream bru lee with k iwi / Bánh kem cháy với  k iwi  
St rawberry Lamington / Bánh dâu tây 
Macha and red bean cake / Bánh t rà xanh đậu đỏ 
Dai ly se lect ion New zea land ice cream / Các loại  kem theo ngày Niu z i  Lân 
Select ion local  sweet soup / Các loại  chè Việt  Nam( 5 loại)

S L I C E  S E A S O N A L  F R U I T /  H O A  Q U Ả  T H Á I  L Á T  T H E O  M Ù A
( V )
Watermelon / Dưa hấu
Dragon f ru i ts  / Thanh long
Pineapple / Dứa
Rock melon / Dưa vàng 

S E A S O N A L  W H O L E  F R U I T /  N G U Y Ê N  Q U Ả  T H E O  M Ù A ( V )  
Rambutan whole / Chôm chôm
Plum / Mận
Mandar in / Quýt
Longan / Nhãn 

MENU
WEDNESDAY



Red cabbage / Bắp cải  t ím 
French beans / Đậu Pháp  
Sweet corn / Ngô ngọt  
Carrot  / Cà rốt   
Cucumber / Dưa chuột
Cherry tomato / Cà chua bi
Broccol i  / Lơ xanh
Red onion / Hành tây t ía
Red kidney beans / Đậu đỏ
Ol ives / Ô l iu

P L A T T E R S

S A L A D  B A R / X A  L Á T  T Ự  C H Ọ N   
Green lo lo Lettuce / Xà lách xanh xoăn 
Ice berg let tuce / Xà lách băng 
Spinach / Rau chân v ị t
Micro mix / Rau mầm cải  

C O N D I M E N T S /  C Á C  L O Ạ I  R A U  C Ủ  Ă N  K È M

H O M E M A D E  D R E S S I N G /  C Á C  L O Ạ I  S Ố T  

Vinaigret te / Dầu Dấm 
Japanese Soya dress ing / Xì  dầu Nhật
Caesar dress ing / Sốt Cearsar
Vietnamese f ish sauce dress ing / Sốt chua ngọt 

R E A D Y  M I X  S A L A D  /  X A  L Á T  T R Ộ N  S Ẵ N  

Thai  vermicel l i  sa lad / Gỏi  miến k iểu Thái
Pasta sa lad with semi sundr ies tomato  (V) / Xa lát  mỳ ý với  cà chua 
Chickpea salad(V) / Xa lát  đậu ngựa
Pomelo with shr imp salad / Nộm bưởi  với  tôm 
Micro leaves sa lad with beef / Nộm rau mầm với  th ị t  bò 

D A I L Y  C H E E S E  R O T A T I O N /  P H O  M A I  T H A Y  Đ Ổ I  T H E O
N G À Y  

Two kind of hard and one soft(V) / Hai  loại  phô mai cứng và một phô mai bò mềm

MENU
THURSDAY



Asorted sushi  / Các loại  cơm cuộn Sashimi 
Salmon sashimi / Gỏi  cá hồi
Tuna Sashimi / Gỏi  cá ngừ
Herr ing f ish / Cá t r ích ép t rứng

P L A T T E R S

P A S T A  /  Q U Ầ Y  M Ỳ  Ý  
Dai ly three k ind of pasta rotat ion / Hằng ngày ba loại  mỳ thay đổi  
Minimum three k ind of pasta sauce rotat ion/ Tối  th iểu ba loại  sốt  theo ngày 

S E A F O O D  O N  I C E  &  S U S H I  S A S H I M I  /  Q U Ầ Y  H Ả I  S Ả N  V À
G Ỏ I  C Ơ M  C U Ộ N

H E A T T I N G  L A M P /  C Á C  M Ó N  Đ Ể  Đ È N  N Ó N G
Sweet potato (V) / Khoai  lang kén
Rice Cracker / Bánh đa 

A S I A N  D I S H /  C Á C  M Ó N  Ă N  Á  
Steamed r ice(V) / Cơm trắng
Wok f r ied f resh noodle with vegetable(V)/ Phở xào xào rau củ
Custard cabbage boi l(V) / Ngồng cải  sen luộc
Sweet and sour f ish / Cá xào chua ngọt
Wok f r ied duck with bas i l  leaves / Vị t  xào lá húng 

W E S T E R N  D I S H /  C Á C  M Ó N  Â U
Beef Burgundy / Thị t  bò hầm 
Buttery sea bass with c ider  bra ised green / Cá vược áp chảo cùng đậu hà lan và bắp cải  xanh hầm giấm táo 
Caul i f lower and potato stew(V) / Hoa lơ t rắng và khoai  tây hầm 

MENU
THURSDAY

B B Q  S T A T I O N /  Q U Ầ Y  N Ư Ớ N G  
Beef nuckle / Nạc lõ i  va i  bò nướng 
Sl iced pork bel ly/ Ba chỉ  heo nướng
Chicken or pork sausage / Xúc x ích gà hoặc lợn nướng
Gr i l led prawn / Tôm nướng
Baby Octopus / Bạch tuộc nướng



Two kind of broth:  sp icy and non spicy with dai ly rotat ion prote in i tem: meat,  seafood / 2 loại  nước dùng cay và không
cay với  các món đạm luân chuyển hàng ngày: th ị t ,  hải  sản. 
Select ion of  noodle:  red f lat  noodle,  f resh noodle,  g lass noodle.  Vegetables:  mushroom, cabbage… / Lựa chọn các loại
mì:  mì dẹt đỏ, mì tươi ,  mì thủy t inh. Các loại  rau: nấm, bắp cải…

Lime / Chanh 
Cor iander / Rau mùi
Mint / Rau bạc hà
Basi l  / Rau húng 
Chi l i  / Ớt 
F ish sauce / Nước mắm 
Soy sauce / Xì  dầu

P L A T T E R S

N O O D L E  A N D  S O U P /  Q U Ầ Y  M Ỳ  N Ư Ớ C  V À  S Ú P  
Green lent i l  soup (V) / Súp đậu lăng xanh

H O T  P O T / Q U Ầ Y  L Ẩ U  

C A R V I N G  S T A T I O N /  Q U Ầ Y  T H Ị T  B Ỏ  L Ò  
Baked whole seabass / Cá vược bỏ lò nguyên con 
Gherkin,  mustard,  ketchup, ch i l i  sauce / Dưa chuột muối,  mù tạt ,  tương cà, sốt  ớt
Gr i l led vegetables / Rau củ nướng

B R E A D  S T A T I O N ( V )
Rye bread(loaf) / Bánh mỳ lúa mạch đen
Whole meal bread(loaf) / Bánh mỳ nguyên cám
Foccac ia with o l ive / Bánh mỳ kiểu Ý với  quả ô lưu
Mini  baguette / Bánh mỳ chuột 
Herb ro l l  / Bánh mỳ t ròn lá thơm 
Long bagguette / Bánh mỳ dài
Sal ted Butter  / Bơ mặn 
Unsal ted Butter  /Bơ nhạt
Extra v i rg in o l ive o i l  / Dầu ô lưu 
Ol ive tapenas / Quả ô lưu nghiền 

MENU
THURSDAY



P L A T T E R S

D E S S E R T S /  Q U Ầ Y  T R Á N G  M I Ệ N G ( V )
Chocolate ec la i re / Bánh sô cô la 
Mir row Mango mousse / Bánh kem mềm vị  xoài  
Apple crumble cake / Bánh táo
Blue berry and homemade yoghurt  / Sữa chua với  nam việt  quất 
P ink guava cake / Bánh ổi  hồng 
Chocolate Lamington / Bánh sô cô la 
Peach cake / Bánh v ị  quả đào 
Dai ly se lect ion Newzealand ice cream / Các loại  kem theo ngày Niu z i  Lân 
Select ion local  sweet soup / Các loại  chè Việt  Nam( 5 loại)

S L I C E  S E A S O N A L  F R U I T /  H O A  Q U Ả  T H Á I  L Á T  T H E O  M Ù A
( V )
Watermelon / Dưa hấu
Dragon f ru i ts  / Thanh long
Pineapple / Dứa
Rock melon / Dưa vàng 

S E A S O N A L  W H O L E  F R U I T /  N G U Y Ê N  Q U Ả  T H E O  M Ù A ( V )  
Rambutan whole / Chôm chôm
Plum / Mận
Mandar in / Quýt
Longan / Nhãn 

MENU
THURSDAY



Red cabbage / Bắp cải  t ím 
French beans / Đậu Pháp  
Sweet corn / Ngô ngọt  
Carrot  / Cà rốt   
Cucumber / Dưa chuột
Cherry tomato / Cà chua bi
Broccol i  / Lơ xanh
Red onion / Hành tây t ía
Red kidney beans / Đậu đỏ
Ol ives / Ô l iu

P L A T T E R S

S A L A D  B A R / X A  L Á T  T Ự  C H Ọ N   
Green lo lo Lettuce / Xà lách xanh xoăn 
Ice berg let tuce / Xà lách băng 
Spinach / Rau chân v ị t
Micro mix / Rau mầm cải  

C O N D I M E N T S /  C Á C  L O Ạ I  R A U  C Ủ  Ă N  K È M

H O M E M A D E  D R E S S I N G /  C Á C  L O Ạ I  S Ố T  

Vinaigret te / Dầu Dấm 
Japanese Soya dress ing / Xì  dầu Nhật
Caesar dress ing / Sốt Cearsar
Vietnamese f ish sauce dress ing / Sốt chua ngọt 

R E A D Y  M I X  S A L A D  /  X A  L Á T  T R Ộ N  S Ẵ N  

Pea and cold cut  sa lad / Sa lát  đậu hà lan với  th ị t  nguội
Green mango salad with je l ly f i sh / Gỏi  xoài  xanh với  sứa 
White bean and red cabbage salad (V)/ Sa lát  đậu t rắng và bắp cải  đỏ sa lát  
Mix gr i l led vegetable with pesto sauce / Sa lát  rau củ nướng với  sốt  lá húng(V)
Wakame and tobiko with sesame dress ing / Nộm rong biển t rứng cua và sốt mè rang 

D A I L Y  C H E E S E  R O T A T I O N /  P H O  M A I  T H A Y  Đ Ổ I  T H E O
N G À Y  

Two kind of hard and one soft(V) / Hai  loại  phô mai cứng và một phô mai bò mềm

MENU
FR IDAY



Asorted sushi  / Các loại  cơm cuộn Sashimi 
Salmon sashimi / Gỏi  cá hồi
Tuna Sashimi / Gỏi  cá ngừ
Herr ing f ish / Cá t r ích ép t rứng

P L A T T E R S

P A S T A  /  Q U Ầ Y  M Ỳ  Ý  
Dai ly three k ind of pasta rotat ion / Hằng ngày ba loại  mỳ thay đổi  
Minimum three k ind of pasta sauce rotat ion/ Tối  th iểu ba loại  sốt  theo ngày 

S E A F O O D  O N  I C E  &  S U S H I  S A S H I M I  /  Q U Ầ Y  H Ả I  S Ả N  V À
G Ỏ I  C Ơ M  C U Ộ N

H E A T T I N G  L A M P /  C Á C  M Ó N  Đ Ể  Đ È N  N Ó N G
Vegetable Spr ing ro l l  (V) / Nem rau chiên
Prawn Cracker / Phồng tôm

A S I A N  D I S H /  C Á C  M Ó N  Ă N  Á  
Steamed r ice(V) / Cơm trắng
Fr ied yel low noodle with pork chars iu / Mỳ t rứng xào th ị t  
Sauteed Kale with gar l i c(V) / Cải  ngọt xào tỏ i  
Deep f r ied capel in f ish / Cá t rứng chiên 
Sichuan tofu with pork mince / Đậu phụ Tứ Xuyên cay với  th ị t  

W E S T E R N  D I S H /  C Á C  M Ó N  Â U
Sumak chicken / Thị t  đùi  gà nướng gia v ị  cây muối 
I ta l ian bra ised beef and potato / Bò hầm kiểu Ý với  khoai  tây 
Baked zucchin i  and vegetable (V)/ Bí  ngồi  và rau củ bỏ lò 

MENU
FR IDAY

B B Q  S T A T I O N /  Q U Ầ Y  N Ư Ớ N G  
Beef nuckle / Nạc lõ i  va i  bò nướng 
Sl iced pork bel ly/ Ba chỉ  heo nướng
Chicken or pork sausage / Xúc x ích gà hoặc lợn nướng
Gr i l led prawn / Tôm nướng
Mar inated Squid / Mực nướng



Two kind of broth:  sp icy and non spicy with dai ly rotat ion prote in i tem: meat,  seafood / 2 loại  nước dùng cay và không
cay với  các món đạm luân chuyển hàng ngày: th ị t ,  hải  sản. 
Select ion of  noodle:  red f lat  noodle,  f resh noodle,  g lass noodle.  Vegetables:  mushroom, cabbage… / Lựa chọn các loại
mì:  mì dẹt đỏ, mì tươi ,  mì thủy t inh. Các loại  rau: nấm, bắp cải…

Lime / Chanh 
Cor iander / Rau mùi
Mint / Rau bạc hà
Basi l  / Rau húng 
Chi l i  / Ớt 
F ish sauce / Nước mắm 
Soy sauce / Xì  dầu

P L A T T E R S

N O O D L E  A N D  S O U P /  Q U Ầ Y  M Ỳ  N Ư Ớ C  V À  S Ú P  
Prawn and white mushroom with drop egg soup / Súp tôm với  nấm tuyết 

H O T  P O T / Q U Ầ Y  L Ẩ U  

C A R V I N G  S T A T I O N /  Q U Ầ Y  T H Ị T  B Ỏ  L Ò  
Oven lamb leg prov ienc ia l  / Đùi  cừu bỏ lò 
Gherkin,  mustard,  ketchup, ch i l i  sauce / Dưa chuột muối,  mù tạt ,  tương cà, sốt  ớt
Roasted potato / Khoai  tây bỏ lò 

B R E A D  S T A T I O N ( V )
Rye bread(loaf) / Bánh mỳ lúa mạch đen
Whole meal bread(loaf) / Bánh mỳ nguyên cám
Foccac ia with o l ive / Bánh mỳ kiểu Ý với  quả ô lưu
Mini  baguette / Bánh mỳ chuột 
Herb ro l l  / Bánh mỳ t ròn lá thơm 
Long bagguette / Bánh mỳ dài
Sal ted Butter  / Bơ mặn 
Unsal ted Butter  /Bơ nhạt
Extra v i rg in o l ive o i l  / Dầu ô lưu 
Ol ive tapenas / Quả ô lưu nghiền 

MENU
FR IDAY



P L A T T E R S

D E S S E R T S /  Q U Ầ Y  T R Á N G  M I Ệ N G ( V )
Matcha choux crumble / Bánh su v ị  t rà xanh 
Pass ion f ru i t  mir ror  mousse / Bánh kem mềm vị  chanh leo 
Opera cake / Bánh v ị  sô cô la ba tầng 
Singapore soya pudding / Tàu hũ Singapore 
Cream bru lee with k iwi / Bánh kem cháy với  k iwi  
Sea buckthrone cake / Bánh quả hắc mai b iển 
Banana mi l le feui l le / Bánh chuối  ngàn lớp 
Dai ly se lect ion New zea land ice cream / Các loại  kem theo ngày Niu z i  Lân 
Select ion local  sweet soup / Các loại  chè Việt  Nam( 5 loại)

S L I C E  S E A S O N A L  F R U I T /  H O A  Q U Ả  T H Á I  L Á T  T H E O  M Ù A
( V )
Watermelon / Dưa hấu
Dragon f ru i ts  / Thanh long
Pineapple / Dứa
Rock melon / Dưa vàng 

S E A S O N A L  W H O L E  F R U I T /  N G U Y Ê N  Q U Ả  T H E O  M Ù A ( V )  
Rambutan whole / Chôm chôm
Plum / Mận
Mandar in / Quýt
Longan / Nhãn 

MENU
FR IDAY


